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SLASTICAR

TJEDNI BROJ
SATI
NASTAVNI PREDMET 1. | 2. ] 3.
ZAJEDNICKI DIO

Hrvatski jezik 3 3 3
Povijest 2 - -
Politika i gospodarstvo 2 - -
Tjelesna i zdravstvena kultura | 2 2 2
Etika / Vjeronauk 1 1 1
Ukupno zajednicki dio | 10 6

2. POSEBNI STRUCNI DIO

Strani jezik 1 2 2 2
Strani jezik 2 2 2 2
Gospodarska matematika 2 2 2
Racunalstvo - 1 2
Povijest hrvatske kulturne ) i 2
bastine
Biologija s higijenom i

o 1 2 -
ekologijom
Organizacija poslovanja ) 2 2
ugostiteljskih poduzeca
Osnove turizma 2 - -
Poznavanje robe i prehrana 2 2 2
Ugostiteljsko posluzivanje - 2 -
Slasticarstvo 7 7 8
UKkupno posebni stru¢ni dio | 18 | 22 | 22

PRAKTICNA NASTAVA*
TJEDNO 8 188
182 | 182 -

LJETNA

Slasticar priprema sve vrste kolaca, krema,
sladoleda, vo¢nih salata i drugih slastica. Osim
izrade navedenih proizvoda, posao ukljucuje
narucivanje i pripremu sirovina i materijala.

Za izradu tijesta za kolace i biskvita,
slasticar priprema kalupe, oblikuje tijesto, stavlja ga
u kalupe ili limove te nadzire njegovo pecenje.
Pripremljene biskvite i tijesta premazuje ili puni
kremom, kolace ukraSava glazurom, vocem,
jestivim ukrasima te ih reZe a prikladnu velic¢inu ili
oblik.

U okviru svojih poslova narucuje i preuzima
namirnice, provjerava njihovu kakvocu i
uskladiStava ih te ¢uva od kvarenja.

U svom se radu sluzi raznim kuharskim i
slasticarskim priborom, alatima i strojevima, a
posao obuhvaca i njihovo odrzavanje, ciS¢enje i
provjeru ispravnosti.

Mora poznavati
osnove sigurnosti na radu,
—rﬂ protupozarne zastite i zaStite
™/ okolisa.
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Organizira rad u
kuhinji i sudjeluje u svim
dijelovima postupka prigotovljavanja razlicitih
vrsta jela, odnosno slastica. Slasticar se moze
zaposliti u ugostiteljstvu, u prehrambenoj industriji,
a moZe voditi i privatni ugostiteljski objekt.

PoZeljne osobine slasti¢ara jesu dobar vid,
spretnost ruku i prstiju, dobra opcéa tjelesna
spretnost, posebna razvijenost osjetila mirisa i
okusa, smisao za oblikovanje, urednost i cistoca.



