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IIIe 

ZANIMANJE: PRODAVAČ 

Predmet: Prodajno poslovanje 

Mentor: Dajana Cvek 

Temu izabiru 4 učenika 

1. Načela i načini izlaganja robe u prodajnom prostoru – Larisa Pajković 

2. Sustav praćenja zadovoljstva kupaca – Laura Simetić 

3. Naplaćivanje robe – Aya Beever-Leček 

4. Istraživanje tržišta prodaje (primjer iz prakse) – Victoria Ibrahimović 

Predmet: Nabavno poslovanje 

Mentor: Katarina Markulin 

Temu izabiru 4 učenika 

1. Povijesni razvoj trgovine – Saira Suljić 

2.  Asortiman robe u prodavaonici – Luka Jukić 

3. Zalihe robe u prodavaonici – Gabriel Bahunek 

4. Vrste prodavaonica – Patrik Čenaj 

Predmet: Osnove marketinga 

Mentor: Helena Mirković 

Temu izabiru 4 učenika 

1. Globalni marketing – Noela Šarić 

2. Marketing mix – Adna Iskrić 

3. Oglašavanje – Maja Bizjak 

4. Društveni mediji i marketing – Tina Ćosić 

 



Predmet: Poznavanje robe 

Mentor: Ana Mikulić 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Dekorativna kozmetika – Jelena Hrček 

2. Vrste i skladištenje kemijske robe za poljoprivredu – Dino Duraković 

3. Keramička roba – Emma Krušec Jusufi 

IIIf 

ZANIMANJE: KONOBAR 

Predmet: Ugostiteljsko posluživanje 

Mentor: Igor Černjul 

Temu izabiru 11 učenika 

1. Povijest, uzgoj i vrste kave – Marcel Buršić 

2. Priprema i posluživanje moka i turske kave – Daniel Krstačić 

3. Negroni kroz povijest – Adnan Pervić 

4. Votka, povijest, vrste i konzumacija – Dominika Vujčić 

5. Pjenušava vina, proizvodnja i posluživanje – Montana Križan 

6. Fortificirana vina, povijest, proizvodnja, vrste, posluživanje – Noa Cetina 

7. Barski inventar, vrste i upotreba – Natali Marin 

8. Rituali ispijanja čaja u svijetu – Paula Golubić 

9. Dekoracije za coktaile – Ela Milić 

10. Pivo, povijest, vrste i posluživanje – Luka Kopić 

11. Tehnike pripreme barskih mješavina – Toni Mlakić 

Predmet: Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Marina Bosak 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Proizvodnja i vrste piva – Luka Petrović 

2. Vrste jakih alkoholnih pića – Marko Varžić  

IIIg 

ZANIMANJE: KUHAR 

Predmet: Kuharstvo 



Mentor: Igor Ciceran  

Temu izabiru 10 učenika 

1. Hladna predjela od sitne plave morske ribe – Matej Radolović 

2. Hladna predjela od glavonožaca – Luka Cukon 

3. Hladna predjela od mesa – prigotovljenog pečenjem – Antonio Banović 

4. Topla predjela od domaćeg tijesta, s osvrtom na namirnice – Mihael Petričević 

5. Topla predjela od krumpirovog tijesta s osvrtom na namirnice – Mateo Peršić 

6. Tartufi i njihovo korištenje u kuharstvu – Filip Grabovac 

7. Narodne juhe – Patrik Sušić 

8. Gotova jela i jela po narudžbi od mesa janjetine – Ivan Jakačić 

9. Gotova jela i jela po narudžbi od mesa peradi – Filip Radola 

10. Tema po izboru učenika u dogovoru s mentorom – Mateo Šterpin 

Predmet: Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Marina Bosak 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Žitarice i prerađevine – Luna Lučić Jozak 

2. Kava i kavovine – Karla Pavlić 

ZANIMANJE: SLASTIČAR 

Predmet: Slastičarstvo 

Mentor: Robert Perić 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Bezglutenske slastice – Andrea Pavlović  

2. Čokolada – Stefano Peruško 

3. Praline, čokolatini, bomboni, tartufi – Tamara Mišković 

4. Istarske tradicionalne slastice – Aurora Carraro 

5. Tema po izboru u dogovoru s mentorom – Lucia Bažon 

 

 



IIIh 

ZANIMANJE: KUHAR 

Predmet: Kuharstvo 

Mentor: Roberto Zović 

Temu izabiru 10 učenika 

1. Korištenje svježeg povrća u kuharstvu – Eboni Mijatović Pecirep 

2. Korištenje svijetlih mesa u kuharstvu – Manuel Črnja 

3. Korištenje svijetlih mesa u dijetalnoj kuhinji – Lorenzo Perković 

4. Korištenje sireva u kuharstvu – Eldin Mašić 

5. Hladna predjela od tradicionalnih Hrvatskih suhomesnatih proizvoda – Marko Hrebak 

6. Hladna predjela od rakova i školjaka – Nikola Jovanović 

7. Upotreba gljiva u toplim predjelima – Timotej Cesar 

8. Guste juhe – Amra Selimi 

9. Krem juhe od povrća – Taisiya Barkovskaya 

10. Prilozi, variva i garniture – Alen Dubravac 

Predmet: Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Marina Bosak 

Temu izabiru 4 učenika 

1. Vrste i čuvanje sireva – Rebecca Steblaj - Maksimović 

2. Začini – Alen Šehić 

3. Proizvodnja i vrste vina – Doris Jurkota 

4. Mesne prerađevine – Emanuel Walter 

IVa 

ZANIMANJE: HOTELIJERSKO TURISTIČKI TEHNIČAR 

Predmet: Organizacija poslovanja poduzeća 

Mentor: Helena Mirković 

Temu izabiru 4 učenika 

1. Upravljanje kvalitetom u hotelijerstvu – Ena Grahović 

2. Nacionalni parkovi u Republici Hrvatskoj i njihova uloga u turizmu – Korina Čuturilo 



3. Destinacijski management – Dea Pužar 

4. Recepcijsko poslovanje u hotelskom poduzeću – Rebeka Roznbeker 

Predmet: Geografija 

Mentor: Slobodanka Stanišić 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Turističke atraktivnosti Finske – Luka Cukon 

2. Turističke atraktivnosti Portugala – Romina Colić 

3. Turističke atraktivnosti Savezne države Hawaii – Renata Milić 

4. Turističke atraktivnosti otoka Honshu – Vanda Pliško  

5. Turističke atraktivnosti Novog Zelanda – Cindy Stanić  

Predmet: Turizam i marketing 

Mentor: Dario Butković 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Vrijednost i značaj brenda u turizmu – Miho Rojnić 

2. Hrvatska turistička zajednica – Bojana Dušanek 

3. Promocijske aktivnosti turističkog poduzeća – Leona Repinac 

Predmet: Knjigovodstvo s bilanciranjem 

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Popis imovine i obveza (inventarizacija) – Marzia Bubić 

2. Obveze (kratkoročne i dugoročne) – Brandon Borula 

3. Nabava, uskladištenje i utrošak materijala – Morena Lušetić  

Predmet: Gospodarsko pravo 

Mentor: Dinko Di Giusto 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Trgovačka društva – Dany Zibar 

2. Kupoprodajni ugovor - Nikol Opačak 



Predmet: Poslovna psihologija s komunikacijom 

Mentor: Jasmina Jurcan 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Osobine ličnosti HTT djelatnika – Tea Petković 

2. Važnost emocija kod HTT djelatnika – Dora Markulinčić 

Predmet: Povijest umjetnosti i kulturno-povijesna baština 

Mentor: Nenad Stojković 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Pazin – grad i spomenici – Ivan Čeh 

2. Kulturno-povijesna baština grada Dubrovnika – Ana Kuhar 

IVb 

ZANIMANJE: HOTELIJERSKO TURISTIČKI TEHNIČAR 

Predmet: Organizacija poslovanja poduzeća 

Mentor: Vesna Radetić 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Ciklo turizam – Karlo Bačić  

2. Kulturne, zabavne i sportske manifestacije Pule – Irena Zvonković  

3. NP „ Brijuni“ – Nika Cetina 

4. Fažana – nekad i danas – Lara Švehar 

5. Nautički turizam Istre – Valentino Kralj 

Predmet: Geografija 

Mentor: Slobodanka Stanišić 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Turističke atraktivnosti Mađarske – Lana Ćus 

2. Turističke atraktivnosti Kostarike – Raul Antelli 

3. Turističke atraktivnosti Čilea – Marko Vodopija 

4. Turističke atraktivnosti Tajlanda – Paola Čelić 



5. Turističke atraktivnosti Filipina – Lukas Stomilović 

Predmet: Turizam i marketing 

Mentor: Dario Butković 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Društveno odgovorni marketing turističkog poduzeća – Lana Bezjak 

2. E-marketing turističkog poduzeća – Matija Kostešić 

3. Stvaranje i razvoj turističkog proizvoda – Mia Bojanić 

Predmet: Povijest umjetnosti i kulturno- povijesna baština 

Mentor: Nenad Stojković 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Kulturno-povijesna baština grada Zadra – Nina Vinković 

2. Renesansa u Hrvatskoj – Nika Kuhar 

3. Barok u Hrvatskoj – Ivana Džinić 

Predmet: Knjigovodstvo s bilanciranjem 

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabire 1 učenik 

1. Nematerijalna imovina-Patenti – Denis Vugdalić 

Predmet: Gospodarsko pravo 

Mentor: Dinko Di Giusto 

Temu izabire 1 učenik 

1. Ugovor o prijevozu – Tisa Kumalić 

Predmet: Poslovna psihologija s komunikacijom 

Mentor: Jasmina Jurcan 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Poslovni bonton djelatnika u turizmu – Mia  Mihaela Mijatović 

2. Potrebe modernog gosta – Ema Sekulić 

 



IVc 

ZANIMANJE: TURISTIČKO HOTELIJERSKI KOMERCIJALIST 

Predmet: Kuharstvo sa slastičarstvom 

Mentor: Grgo Komazin 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Zaboravljena jela istarske kuhinje – Martina Maksimović 

2. Crijevne zarazne bolesti i njihovo sprječavanje – Sara Herceg 

3. Raskoš Hrvatske gastronomske ponude – Filip Buletić 

4.Vegetarianska prehrana - zdravlje ili moda – Ema Miletić 

5. Hladna predjela – uporaba i važnost u gastronomiji – Mariana Šestan 

Predmet: Organizacija poslovanja poduzeća u ugostiteljstvu 

Mentor: Irena Kiss 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Upravljanje ljudskim potencijalima – Niko Martan 

2. Kategorizacija hotela – Sara Bradarić 

3. Bonton u poslovnim komunikacijama – Marin Stanić 

4. Motivacijske teorije i procesi – Andrea Rudan 

5. Organizacijske promjene i načini prilagodbe – Karlo Martinčić 

Predmet: Ugostiteljsko posluživanje 

Mentor: Ingrid Racan 

Temu izabiru 2  učenika 

1. Tehnike pripreme barskih mješavina – Roko Stipica 

2. Priprema i posluživanje napitaka na bazi espresso kave – Matea Kolar 

Predmet: Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Ana Mikulić 

Temu izabire 1 učenik 

1. Med i ostali pčelinji proizvodi – Nora Delić 



Predmet: Knjigovodstvo 

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabire 1 učenik 

1. Nematerijalna imovina-Franšiza – Linda Kazalac 

Predmet: Poslovna psihologija s komunikacijom 

Mentor: Jasmina Jurcan 

Temu izabire 1 učenik 

1. Rješavanje prigovora u ugostiteljstvu – Lejla Purak  

Predmet: Marketing u turizmu 

Mentor: Dario Butković  

Temu izabiru 2 učenika 

1. Elementi marketinškog spleta turističkog poduzeća – Elvis Geršner 

2. Obilježja i elementi turističkog proizvoda – Nastassja Burić 

IVd 

ZANIMANJE: KOMERCIJALIST 

Predmet: Poznavanje robe 

Mentor: Marina Bosak 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Sredstva za njegu lica i dekorativna kozmetika – Chiara Nora Miehe 

2. Tema po izboru – Građevinski materijal – Nikolina Jurić 

Predmet: Poslovne komunikacije 

Mentor: Irena Kiss 

Temu izabiru 5 učenika 

1. Argumentacija, strategije i taktike pregovora – Marta Kristaj 

2. Utjecaj Interneta na razvoj komunikacije – Eleonora Braus 

3. Kulturna uvjetovanost poslovnih komunikacija – Antonia Zec 

4. Medijska kultura – Noemi Ivković 



5. Komunikacijski konflikti i metode rješavanja – Marina Pejić 

Predmet: Marketing 

Mentor: Dario Butković 

Temu izabiru 2 učenika 

1. Marketinški splet poduzeća – Matea Josipović 

2. SWOT analiza i planiranje marketinga u poduzeću – Zoran Blagojević  

Predmet: Tehnika vanjsko - trgovinskog poslovanja 

Mentor: Katarina Markulin 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Značenje sudjelovanja Republike Hrvatske u međunarodnoj  razmjeni – Patricia Miškić 

2. Poslovno komuniciranje u vanjskoj trgovini – Laura Kristaj 

3. Poslovi međunarodne špedicije – Maja Blažević 

Predmet: Računovodstvo 

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Temeljna financijska izvješća-Račun dobiti i gubitka – Marin Radolović 

2. Nabava i prodaja robe u trgovini na veliko – Vedran Vojak 

3. Porez na dodanu vrijednost – Kolja Stanić 

Predmet: Poduzetništvo 

Mentor: Helena Mirković 

Temu izabire 1 učenik 

1. Upravljanje rizicima – Niko Peruško 

Predmet: Trgovinsko poslovanje 

Mentor: Dajana Cvek 

Temu izabiru 3 učenika 

1. Uloga novca u gospodarstvu i društvu – Vanesa Radi 



2. Uskladištenje robe – Danijel Đorđević 

3. Funkcije trgovine – Deni Bošnjaković 


