Tecaj za sommeliere 1. razine

Strukovni ucitelji Aktiva ugostiteljstva Skole za turizam, ugostiteljstvo i trgovinu i Strukovne $kole
Eugena Kumici¢a Rovinj pohadali su Tecaj za sommeliere 1. razine. Tecaj je odrzan u dva dijela: prvi
dio odnosio se teorijsku nastavu koja se provela on line u razdoblju od 27. rujna do 1. listopada 2021.
putem aplikacije MS Teams. Praktic¢ni dio pak, odrzan je u hotelu Istra na Crvenom otoku u Rovinju
od 8. do 10. listopada 2021.

Koncept sommelierskog tecaja prve razine obuhvatio je predstavljanje profesije sommeliera,
organolepticko ocjenjivanje vina, degustacija vina, sljubljivanje vina s jelima, posjet vinskom
podrumu Cosetto u Kasteliru.
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Giuseppe Vaccarini

PRIRUCNIK
ZA SOMMELIERE

Osnove vinogradarstva i enologie,
degustacija, uskladivanje hraneivina,
zakonodavstvo, destilati, kava, (<]
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